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SAKE SOUR Limone, Simple Syrup, Sake

JAPARONI Vermouth Rosso, Aperol, Campari, Umeshu, Shochu
WASABI GIN SOUR Limone, Simple Syrup, Gin al Wasabi

MA MOJITO SAKE Zucchero di canna, Lime, Foglie di Menta, Sake, Soda
L’aMAricano Vermouth Rosso, Vermouth Bianco, Top Soda
WHISKY SOUR Limone, Simple Syrup, Whisky Giapponese
127 Chartereuse Yallow, Limone, Top Ginger Ale

128 Chartereuse Green, Lime, Top Ginger Beer

SPRITZ APEROL Prosecco, Aperol, Top Soda

SPRITZ CAMPARI Prosecco, Bitter Campari, Top Soda
AMERICANO Vermout, Bitter, Top Soda

Yuzu FIZZ Gin, Limone, Succo di Yuzu, Simple Sirup, Soda

MILANO - TOKYO Bitter, Vermouth di Riso

'DRINK LIST

9,00 €
9,00 €
8,00 €
9,00 €
6,00 €
9,00 €
8,00 €
8,00 €
3,50 €
4,00 €
6,00 €
9,00 €

8,00 €



GYOZA DI VERDURE (5 PZ)
Ravioli giapponesi di verdure

BT EHRK SE

7,00 €

TORI KARAAGE (4 PZ)
Pollo fritto Giapponese
+ Mayo Giapponese

BESS: BEEA. YIAR—X 4E

8,00 €

GYOZA DI CARNE (5 PZ)
Ravioli giapponesi di pollo e cavolo

AT BA. FR(FrAVE)5HE

7,50 €

TAKOYAKI (5 PZ)
Polpettine ripiene di polpo

foOgEE: 120 B V—RA V3R
—X HOHE SfE

7,50 €



POTATO SALAD
Insalata di patate fredda con carote,
cipolla, cetrioli e mayo giapponese

HERT 55

6,50 €

ONIGIRI DI CARNE (2 PZ)
Polpettine di riso con maiale

HICEY (A) : Fr—/1—A
UHICEY -2F

5,00 €

EDAMAME
Fagioli di soia al sale

RE

5,00 €

NITAMAGO

Uovo e Katsuobushi

BEEF: EF. #BE -1E

3,00 €

ONIGIRI DI VERDURE (2 PZ)
Polpettine di riso con alghe e
funghi (il ripieno potrebbe variare)
BICRY (RIFUTY) : fms
AUHICEY 2

5,00 €

ABURI CHASHU
Maiale scottato alla fiamma

FUFVP—/1—: Fr—/1—. B. ¥
R BUBEEY -2

7,50 €



EBI FRY (3 PZ)
Gamberi fritti Giapponesi

TEIS<: 2. Y—2. 73
Z—2" 3

8,00 €

CURRY GIAPPONESE
carne di maiale, cipolle, carote, curry, fukujinzuke, riso

NAL—50R: FA (3BA? ) « F&. AS. HL—. EWET. IR

14,00 €

CURRY GIAPPONESE DI VERDURE
riso, patate, cipolle, carote, curry, fukujinzuke

FRAL—S4R: JfR. ULeDLE. F&. AS. Ol—. EHET

14,50 €

NASU DENGAKU

Melanzana con salsa di miso

AFEZE FiF. BREKE. U
F. REET

5,50 €

AGEDASHITO-FU
Tofu fritto con dashi, soia, erba cipollina
e zenzero grattugiato

BIFHUERS

8,00 €




NIKUMISO RAMEN

sesamo, salsa di miso, uovo, cipollotto,
spinacini, macinato di pollo, ravanelli
RARIES — X2/ ARG S
l/\ %E%\ %—\\ (i’SﬂA}

14,50 €

NIKUMISO RAMEN PICCANTE
macinato di pollo, ravanelli, olio Ra-yu Se
piccante, sesamo, miso, uovo, cipollotto, spinacini

ERRBS— AV HRKEIL. BE
F. #B.IFSNAE . AZIFA. ST

’(‘y:/l N JT iﬁ
14,50 €

HIYASHI CHUKA (da maggio a ottobre)

chashu, frittata, salsa di soia, aceto, cetriolo, spinaci,
insalata, pomodorini, cipollotto, sesamo
(ramen estivo senza brodo)

RYURE: BlN—RF L. #REEEF. & KoL
VE. Fr—1— B35, #{K. TFEIb. 5

15,00 €

TORI TERIYAKI DON
pollo scottato in padella, riso,
fukujinzuke, uovo, salsa Teriyaki,
Spinacini

FRURSH: BEEA. ¥3IR
—ZX FUTPEFY-Z HEEF.
F5NAE. EmEld. IR

14,50 €

YASAI KAKIAGE DON

verdure in tempura, riso, shoyu,
spinacini, fukujinzuke

HRMEHITH: FRhEH
IF. EHIL. FSNAE. &
R IR

13,50 €

TORI KARAAGE DON

pollo fritto, riso, fukujinzuke,
spinacini, pomodorini, maiyonese

BESUH: BESY. Y3IX
—X. FSNAE. TFHY
b @HEL. IR

15,00 €



SHIO RAMEN

shio, dashi di pollo, uovo, cipollotto, spinaci, chashu
15 B\ BRA—T. BEXF. B. FILVE. Fr—21-

14,50 €

SHOYU RAMEN

shoyu, dashi di pollo, uovo, cipollotto, spinaci, chashu
Bl BmIL. BA—TJ. BXF B FIOLVE Fr—21-—

15,00 €

MISO RAMEN

miso, dashi di pollo, uovo, cipollotto, spinaci, chashu
BRRG: RERESL . BR—T. EEF A FILVE. Fr—1-

DISPONIBILE ANCHE LA VERSIONE PICCANTE ED EXTRA PICCANTE

15,00 €

VEGANO SHOYU

shoyu, dashi verdure, cipollotto, spinaci, tofu
BwIr—Hy: EhIL. NJRA—T. #. FILVE. 5F

13,50 €

VEGETARIANO MISO

miso, dashi verdure, cipollotto, spinaci, tofu, uovo
TRENIFV) T ET L. NIRA—T. #. FILVE. 58

DISPONIBILE ANCHE LA VERSIONE PICCANTE ED EXTRA PICCANTE

14,50 €



AGGIUNTE EXTRA

Uovo (1 pz) 1,00 €
Tofu (1 pz) 1,00 €
Cipollotto 1,00 €
Spinaci 1,00 €
Chashu (2 pz) 3,50 €
Menma (germogli di bambt) 1,50 €
Pasta 5,00 €
Piccante (solo per Miso Ramen e Miso Vegetariano) 0,50 €
Extra Piccante (solo per Miso Ramen e Miso Vegetariano) 1,00 €

ALLERGENI: soia e derivati, uova e derivati, glutine e derivati, semi di sesamo e derivati,
crostacei e derivati, pesce e derivati, per qualsiasi problema rivolgersi al personale di sala.

COPERTO: 2,00 €

DESSERT
GELATO ARTIGIANALE AL THE MATCHA 5,50 €
GELATO ARTIGIANALE AL SESAMO NERO 5,50 €

SOFT DRINKS

ACQUA NATURALE (400 ml) 1,50 €
ACQUA GASSATA (400 ml) 1,50 €
GINGER ALE BIO GALVANINA (330 ml) 4,50 €
GINGER BEER BIO GALVANINA (330 ml) 4,50 €
THE VERDE BIO GALVANINA (330 ml) 4,50 €
MOLECOLA CLASSICA (330 ml) 3,50 €

MOLECOLA ZERO (330 ml) 3,50 €



BIRRE

MENABREA (330 ml) 4,00 €
LA ROSSA DEL BRENTA (330 ml) 6,00 €
LA BIONDA DEL BRENTA (330 ml) 6,00 €
BIRRA GIAPPONESE WEIZEN BEER (330 ml) 9,00 €
BIRRA GIAPPONESE PALE ALE BEER (330 ml) 9,00 €
BIRRA GIAPPONESE TOKYO BLONDE (330 ml) 9,00 €
BIRRA GIAPPONESE TOKYO IPA (330 ml) 9,00 €
BIRRA GIAPPONESE TOKYO WHITE (330 ml) 9,00 €

VINI CALICE  BOTTIGLIA
VIGNESILAN CONTRA SOARDA (100% Vespaiolo) 6,00 € 36,00 €
EL CIO CONTRA SOARDA (Garganega, Sauvignon e Vespaiolo) 4,00 € 22,00 €
CHAMPAGNE DENIS BOVIERE (80% PinotNero,20% Chardonnay) - 75,00 €
CREMANT BRUNO DANGIN (100% Pinot Nero) - 35,00 €
CREMANT BELON DU BELON (100% Chardonnay) - 35,00 €
RIESLING VIEILLES VIGNES - 28,00 €
PROSECCO CA PASSION DOCG 3,50 € 20,00 €
PROSECCO BENOTTO DOC 3,00 € 17,00 €

SHINDY 4,00 € 25,00 €



